ALFACINHA

VINHO BRANCO REGIONAL LISBOA

HISTORIA VINIFICACAO

Alfacinha” nasce para homenagear as tradicdes populares Produzido de castas de vinhas instaladas em solos de origem
de Lisboa. Antes de ser um vinho é uma alcunha que surge argilosa, em encostas bem drenadas, este vinho foi fermentado
em meados do século XIX, na prestigiada obra “Viagens na em cubas de inox de pequena capacidade a temperatura de
Minha Terra” de Almeida Garrett, e que hoje é reconhecida 18°C.

em qualquer parte do mundo.

Um néctar que durante a prova nos transporta numa NOTAS DE PROVA

viagem dentro de um tipico elétrico amarelo, pelas ruas Vinho de cor citrina, aroma frutado e fresco. Boa acidez e
ingremes da capital portuguesa, marcadas pela calgada equilibrio na boca, com fim de prova agradavel.

irregular branca e negra. E nos faz sonhar. Alfacinha é

Lisboa e é de Gema.
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